
 

 

    

RelaisRelaisRelaisRelais    ************    

Du Gué de SelleDu Gué de SelleDu Gué de SelleDu Gué de Selle 
 

   

 

30 ans de savoir faire, un petit paradis hors du temps pour vos 30 ans de savoir faire, un petit paradis hors du temps pour vos 30 ans de savoir faire, un petit paradis hors du temps pour vos 30 ans de savoir faire, un petit paradis hors du temps pour vos 

séminaires, réunions, repas dséminaires, réunions, repas dséminaires, réunions, repas dséminaires, réunions, repas d’’’’affaires de 2 à 130 personnes.affaires de 2 à 130 personnes.affaires de 2 à 130 personnes.affaires de 2 à 130 personnes.    
 

Au cœur d’un parc classé de 80 hectares, dans un écrin de verdure et de fleurs (1er prix du fleurissement), sur les 
rives d’un superbe étang, le Relais du Gué de Selle, les pieds dans l’eau, vous offre la quiétude d’un cadre 

privilégié et l’hospitalité d’une cuisine gourmande et gaie… 
 

Idéalement situé entre Rennes et le Mans (au centre de la région grand Ouest), cette longère de charme rénovée 
avec style est le lieu incontournable pour travailler, échanger et réfléchir en toute sérénité… Laissez-vous 

séduire par cette atmosphère d’exception. 

ForfaitsForfaitsForfaitsForfaits    
 
 

 
Forfait 2009 Du 1er Octobre au 30 Avril Du 2 Mai au 30 Septembre 

Journée étude 47 47 
Semaine résidentiel single 139 154 
Semaine résidentiel double 118 135 
Nous étudions toutes les demandes de séminaires et nous avons la possibilité de vous proposer une prestation 

plus simple, adaptée à vos budgets. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dans les salons sont mis à votre disposition : un paperboard, des marqueurs, papier et pochette d’accueil, un 

écran, un rétroprojecteur et de l’eau minérale. 
 

Espace Surface (m²)  classe théâtre U cocktail Tarif € / jour 
Champagne 60 50 40 35 60 126 
Savenières 56 45 35 35 60 118 

Chaume ou Bonnezeau 21 12 10 12 20 50 
Chaume et Bonnezeau 42 28 20 25 50 100 

Val de Loire 96 130 75 65 150 218 
Bordeaux 36 25 15 15 42 79 

 
Matériel avec supplément tarifaire : vidéo projecteur, caméscope, sonorisation avec ou sans assistance,  

micro sur pied… 
 
 

                                                                                                                                                                                1/2 

Entièrement équipé Wifi, le Relais du Gué de Selle met à votre disposition :  
« 8 salles de séminaire ainsi que 3 salles de restaurant, toutes personnalisées ». 

La journée d’étude comprend :  
 
� Café d’accueil : café, thé ou jus d’orange, 
viennoiseries. 

� Déjeuner avec vins, eaux et cafés inclus. 

� La pause de l’après-midi : café, thé, jus d’orange, 
eau minérale et gâteaux maison. 

� Une salle de réunion de 5 à 130 personnes. 

Le forfait résidentiel comprend (pour un 
maximum de 30 chambres) :  
� Toutes les prestations de la journée mentionnée ci-
contre. 
� Le dîner avec vins, eaux et cafés. (possibilité de 
déjeuners ou dîners améliorés avec un supplément) 
� Le petit déjeuner continental. 

� La chambre individuelle ou double  (TV écran plat 
/ satellite, téléphone, Wifi, sèche cheveux et mini bar) 



RestaurationRestaurationRestaurationRestauration    
« Une salle à manger ouverte sur la nature, l’ambiance cosy d’un 

feu de cheminée, une palette de touches colorées et saveurs 

fraîches du terroir… » 

 
 

 
 

 

Menu Bien-être 
(Inclus dans le forfait) 

Mentionné à titre indicatif, selon les 
arrivages du marché 

 
Fond d’artichaut à la norvégienne 

������������ 

Volaille de Loué à la 
sauge et coriandre et ses 
petits légumes 

������������ 

Trio de macarons et ses 
crèmes aux trois parfums 

������������ 
Boissons 

Sélection du moment de 
notre sommelier 

Eau minérale 
Café 

Suppléments 

 

 

Menu Gourmand 
(Supplément 17.00€) 

Chausson de homard 
au foie gras 

������������ 

Aloyau ou pavé de 
bœuf « Label Bœuf 
Fermier du Maine » et 
sa bouquetière de 
légumes 

������������ 
Plateau de fromages affinés 

������������ 
Dôme Arabica et sa poêlée de 

Griottines au poivre de 
Séchouan 
������������ 

Boissons 
Sancerre « Domaine des Villots » 

Chinon « »Domaine Pain » 
Eau minérale 

 

  L’animation en soirée,  « Le partage des plaisirs » 
    (sur demande) 
 
L’œnologie : un état d’esprit ou une philosophie ? 
Etienne L’Hôte, spécialiste et passionné par l’histoire des vins  vous 
fera découvrir les cépages oubliés du vignoble français, l’harmonie 

des mets et vins, les AOC de Loire, une invitation au voyage à 
travers les vins étrangers. 

 
Apprendre à cuisiner avec un chef : Didier Peschard, chef de cuisine du Relais 
du Gué de Selle vous fait partager sa passion. De l’huile d’olive au foie gras en 
passant par les Saint Jacques ou la pâtisserie, venez découvrir les secrets de 
confection de la gastronomie française. 
 
Spectacle de Magie : à travers un spectacle de scène interactif, le magicien vous 
fait partir dans un voyage où l’esprit se mêle à la magie et le mystère à l’émotion. 
 

 

                                  Accès :  
Entre Bretagne, Normandie, Pays de Loire et Région Parisienne 

La Mayenne, à 2H30 de Paris, 2H00 de Nantes, 1H00 de Rennes et d’Angers, 
50mn du Mans. 

Liaison routière : Autoroute A81 L’Océane Paris – Laval - Rennes (sortie Vaiges N2 
direction Evron puis D7 direction Mayenne) 
Liaisons ferroviaires quotidiennes : Paris/Le Mans (50mn) ou Laval (30mn) puis transfert 
autocar. 
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